& ENTREES

&) NOS METS AU FROMAGE ——

Salade verte 7.00 Portion de fromage 13.00
Petite salade maison 900 Gruyére, Niremont, Vacherin et rebibe
Grande salade maison 16.00 Rebibes d’Enhaut 13.00
Pain a I'ail 6.50 Crodte au fromage nature 19.00
Cassolette de champignons 14.00 Crolte au fromage jambon ou oeuf 21.00
¢ ((? i Crolte au fromage Rathvel 22.00
wmm— NOS ROSTIS jambon et oeuf
ek e 16.00 Fondue moitié-moitié (220 gr) 24.00
Réstilaus cenfs 19.00 avec pain et/ou por.nmes—de-terre
Résti Ni ; 21.00 Fondue vacherin (220 gr) 25.00
o5 ,I yemon ¢ Avec pain et/ou pommes-de-terre
avec jambon fromage
Eést.i Niremont Rathvel 22.00 @ NOS VIANDES
vec jambon, fromage et oeuf
Résti aux champignons 24.00 Saucisse ( Veau et porc ) 19.00
Cotelette de porc 25.00
@ LES VEGETARIENS Jambon de campagne 25.00
Méli-mélo de légumes 21.00 Steak de cheval (200gr) 28.00
Divers légumes, rosti et sauce champignons Steak de boeuf (zoogr) 36.00
Crolte aux champignons 24.00 Garniture: résti ou frites et légumes
Salade de chévre chaud 21.00 Sauce champignons 5.50
sauce a |'ail ou café paris 3.50
PLATS FROIDS
Planchette Rathvel 25.00 m COIN ENFANT
Divers viandes froides et divers fromage - :
Viande séchée de boeuf 28.00 g:lcfl:::: ;r::ga):nes 14.00
Viande‘ séchée de cheval 26.00 Patiteisaudissa 12.00
Sandwichs: Avec frites et légumes
:amzon oufSalami ou from:ge y g gg Jambon de campagne 14.00
ambon et fromage ou viande séchée A Avec frites et légumes
Portion frites 6.00
® SELON DISPONIBILITE Portion légumes 5.00
Rosbeef, frites, salade 2 /A 0 0 Suppléments: ketchup, Mayonnaise 0 . 5 0
DU LUNDI AU VENDREDI
PROVENANCE : H l I I I @ ::re :::ense:ni::i::::sd:::::i::\::t les allergies ?U:\ e.:cﬁ:: i




